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Técnicas de preparo, fermentacao, modelagem e finalizagdo, com
producao individual de versdes doces e salgadas.

Agende-se

Cozinha Facil - Panetones
Dia: 18/11 - quarta-feira

Local: Saldo Vip

Horario: 18h (duracdo de 3 a 4h)

Valor para associados: R$ 235,00
Valor para convidados: R$ 245,00

Vagas limitadas | Inscri¢des até 13/11

Recheios:
Creme Mousse de Limdo Siciliano,
Creme Alpino e Creme Ninho com
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_ A producgao sera individual, e cada
participante levara para casa 02
panetones doces (frutas e gotas de

chocolate) e 01 panetone salgado (250 g).

Confira a programacao:

Maracuja, com degustac¢ao dos sabores.

Durante a aula, também teremos
degustacao dos panetones preparados
pela professora e sorteio de brindes.

Vocé ainda recebe a apostila com o
conteudo da aula e receitas extras.

www.associacaovolvo.com.br

Panetones doces: frutas cristalizadas
e chips de chocolate.

Panetones salgados: lombo com
bacon e tomate seco com azeitonas.
Técnicas de fermentagdo: métodos
direto e indireto.

Processos de produgao: modelagem,
forneamento, resfriamento e
orientacdes sobre validade e
armazenamento.

Embalagem e comercializagao:
técnicas para conservar e preparar 0os
produtos para venda.




