
Origem e classificação do café
 Métodos de colheita
Torra do café 
Escolha do café 
Moagem
Métodos de preparo - Café coado:
Melita, V60, Chemex , Prensa
Francesa, Cafeteira Italiana
Bialetti, Expresso
Extração e Receitas
Café filtrado; Cappuccino;
Americano, Carioca, Macchiato ,
Expresso; Expresso Tônica;
Laranja Mecânica; Affogato,
Cabra, Cold Brew.

  Temas abordados

Da torra ao preparo, descubra técnicas e características que fazem
a diferença no sabor, com atividades práticas e degustações.

Valores
Associados: R$ 159,90
Convidados: R$ 169,90

Vagas limitadas 

Mais informações  e inscrições

www.associacaovolvo.com.br

Descubra o
universo do café!
Descubra o
universo do café!

Agende-se
Workshop Cafés
Dia: 08/07 – quarta-feira
Local: Salão VIP
Horário: 18h30

Mínimo de 25 inscritos

Inscreva-se até 06/07
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